restaurante

milnovecientosnoventaysiete

Menu 1

-para cada cuatro -

Pastel de pescado Astelena
Arroz de hongos

Morcillitas de Orio asadas con pimiento morron

KKk

%% Bacalao con cremita de guisantes

KKk

14 Carrilleras de ternera al vino tinto

KKk

Torrija caramelizada con helado de vainilla

Pan-Café Sidra- Agua mineral
Tinto,Cantos de Valpiedra Crianza. D.O. Rioja
Blanco, Marqués de Riscal D.0O. Rueda

Precio: 80 € IVA Incluido

C/Euskalerria no3 bajo. Donostia-San Sebastidn
www.restauranteastelena.com - info@restauranteastelena.com

Tel : 943 425 867



restaurante

milnovecientosnoventaysiete

Menu 2

-para cada cuatro -

Paletilla de Jamén Ibérico de Bellota D.0. Guijuelo
Pastel de pescado Astelena
Terrina de foie, frutos del bosque y galleta de naranja
Gamba blanca de Huelva a la plancha

KKk

1% Merluza asada y txangurro a la Donostiarra

KKk

% Solomillo con hongos

KKk

Torrija caramelizada, sopa de vainilla y helado

Pan-Café Sidra- Agua mineral
Tinto, Conde Valdemar crianza. D.O. Rioja
Blanco, Marqués de Riscal D.O. Rueda

Precio: 92 € IVA Incluido

C/Euskalerria no3 bajo. Donostia-San Sebastidn
www.restauranteastelena.com - info@restauranteastelena.com

Tel : 943 425 867



